
   
 

Nazwa kwalifikacji: Obsługa magazynów 
Oznaczenie kwalifikacji: AU.22  
Numer zadania: 01 
Wersja arkusza: SG 

 

 

Wypełnia zdający 

Numer PESEL zdającego* 
 
 
 
 
 

  Czas trwania egzaminu: 120 minut.                           AU.22-01-21.01-SG 

 

EGZAMIN POTWIERDZAJĄCY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE 
Rok 2021 

CZĘŚĆ PRAKTYCZNA 
 

Instrukcja dla zdającego 

1. Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swój numer PESEL            

i naklej naklejkę z numerem PESEL i z kodem ośrodka. 

2. Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejkę z numerem PESEL oraz wpisz: 

 swój numer PESEL*, 

 oznaczenie kwalifikacji, 

 numer zadania, 

 numer stanowiska. 

3. Sprawdź, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 10 stron i nie zawiera błędów. Ewentualny brak stron lub 

inne usterki zgłoś przez podniesienie ręki przewodniczącemu zespołu nadzorującego. 

4. Zapoznaj się z treścią zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten 

nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu. 

5. Czas rozpoczęcia i zakończenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczący zespołu 

nadzorującego. 

6. Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczeństwa i organizacji  

pracy. 

7. Po zakończeniu wykonania zadania pozostaw arkusz egzaminacyjny z rezultatami oraz KARTĘ 

OCENY na swoim stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczącego zespołu 

nadzorującego. 

8. Po uzyskaniu zgody zespołu nadzorującego możesz opuścić salę/miejsce przeprowadzania egzaminu. 

Powodzenia! 

* w przypadku braku numeru PESEL – seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzającego tożsamość 
 
 
 

 
Układ graficzny 
© CKE 2020

Arkusz zawiera informacje 

prawnie chronione do momentu 

rozpoczęcia egzaminu 

 
 

Miejsce na naklejkę z numerem 

PESEL i z kodem ośrodka 

PODSTAWA PROGRAMOWA 
2017 
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Zadanie egzaminacyjne 

Wykonaj prace dla Hurtowni Warzyw i Owoców obejmujące: 

 sporządzenie 7.01.2021 r. zamówienia nr 28/2021 na warzywa i owoce w ilości minimalnej, 

niezbędnej do zrealizowania prognozowanej sprzedaży w przyszłym tygodniu uwzględniając aktualny 

stan magazynowy. Dostawa ma być zrealizowana 11.01.2021 r. 

 sporządzenie zestawienia ilości warzyw i owoców dostarczonych do hurtowni, 

 wypełnienie protokołu różnic w dostawie towaru nr 2/2021 na podstawie złożonego zamówienia                    

nr 28/2021 oraz informacji dotyczących dostarczonych warzyw i owoców do hurtowni, 

 wypełnienie 11.01.2021 r. dokumentu przyjęcie zewnętrzne (PZ) nr 31/2021 dotyczącego przyjęcia 

do magazynu dostawy. Towary są ewidencjonowane w magazynie według ceny zakupu netto. 

Towary, które zostały dostarczone, a nie były zamówione nie będą przyjęte do magazynu. 

 przyporządkowanie towarów przyjętych na podstawie dokumentu PZ nr 31/2021 do magazynów 

zapewniających odpowiednie warunki przechowywania danych warzyw i owoców. 

Wszystkie informacje niezbędne do rozwiązania zadania oraz druki do wypełnienia znajdują się w arkuszu 
egzaminacyjnym. 
 

Prognoza sprzedaży warzyw i owoców w przyszłym tygodniu  

oraz ich aktualny stan magazynowy 

Towar 
Kod  

towarowo-materiałowy 
Prognoza sprzedaży Stan magazynowy 

Bakłażan 01/W 2 500 kg 1 500 kg 

Cebula 02/W 2 400 kg 1 600 kg 

Groch w strąkach 03/W 1 800 kg 2 400 kg 

Pieczarka biała 04/W 9 140 kg 2 300 kg 

Pomidory 05/W 30 000 kg 44 700 kg  

Arbuz 01/O 6 000 szt. 2 200 szt. 

Awokado 02/O 8 700 szt. 2 300 szt. 

Brzoskwinie 03/O 9 500 kg 11 500 kg 

Cytryny 04/O 14 000 kg 16 000 kg 

Gruszki 05/O 22 000 kg 34 000 kg 

Jabłka Idared 06/O 25 000 kg 12 040 kg 

Winogrona 07/O 18 000 kg 26 500 kg 
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Informacje dotyczące warzyw i owoców dostarczonych do hurtowni  

Dostawa dotycząca zamówienia nr 28/2021 została zrealizowana środkami transportu drogowego. 

Towary do Hurtowni Warzyw i Owoców dostarczył 11.01.2021 r. kierowca Marek Sosna.  

Kontrolę ilościowo-jakościową dostawy przeprowadził magazynier Arkadiusz Nowak w obecności 

kierowcy. Po przeprowadzonej kontroli Arkadiusz Nowak sporządził protokół różnic w dostawie towaru.  

Zgodnie z decyzją hurtowni brakujące towary mają zostać dostarczone przez dostawcę. Towary, które 

nie były zamawiane zostaną zwrócone dostawcy, a na towary dostarczone w ilości większej niż wynika 

to z dokumentacji dostawca ma wystawić fakturę (dofakturowanie).  

Dostarczone towary: 

 4 skrzyniopalety bakłażanów po 250 kg w każdej skrzyniopalecie, 

 4 paletowe jednostki ładunkowe (pjł) cebuli pakowanej w plastikowe skrzynie po 2 kg, na każdej 

palecie umieszczono 96 skrzyń,  

 15 pjł pieczarki białej pakowanej w plastikowe skrzynie po 3 kg, skrzynie rozmieszczono na palecie 

w 19 warstwach po 8 skrzyń w każdej warstwie, 

 12 skrzyniopalet arbuzów po 320 szt. w każdej skrzyniopalecie, 

 2 pjł awokado pakowanych w wytłoczki po 40 szt., na każdej palecie umieszczono 80 wytłoczek, 

 12 pjł jabłek Gold Delicious pakowanych w kartony po 15 kg, na każdej palecie kartony 

rozmieszczono w 12 warstwach po 6 kartonów w każdej warstwie. 

Do dostawy była dołączona faktura zakupu nr 25/01/2021. 
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Faktura zakupu 
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Firma:  MALGRUP 
 

Adres:  Steniatyn – Kolonia 3,  

22-650 Łaszczów 
 

NIP: 921-198-12-22 

                  

FAKTURA 
 

Nr  25/01/2021 
 

Miejscowość:  Steniatyn – Kolonia 
 

Data dokonania lub zakończenia dostawy towaru lub 

wykonania usługi: 11.01.2021 
 

Data wystawienia faktury: 11.01.2021 

N
A

B
Y

W
C

A
  

Firma: Hurtownia Warzyw i Owoców 

 

Adres: ul. Spichrzowa 2, 62-200 Gniezno  
 

NIP: 784-148-08-75 

Lp. Nazwa towaru Ilość J. m. 

Cena 

jednostkowa 

bez podatku 

netto 

Wartość towaru  

bez podatku 

netto 

Stawka 

VAT 
Kwota podatku 

Wartość towaru 

wraz  

z podatkiem 

brutto 

zł. gr. zł. gr. % zł. gr. zł. gr. 

1. Bakłażan 1 000 kg  1 20 1 200 00 5 60 00 1 260 00 

2. Cebula 800 kg 0 30 240 00 5 12 00 252 00 

3. Pieczarka biała 6 840 kg 2 30 15 732 00 5 786 60 16 518 60 

4. Arbuz  3 800 szt. 1 50 5 700 00 5 285 00 5 985 00 

5. Awokado 6 400 szt. 1 80 11 520 00 8 921 60 12 441 60 

6. Jabłka Idared 12 960 kg 0 60 7 776 00 5 388 80 8 164 80 

Sposób zapłaty: przelew                        

Termin zapłaty: 18.01.2021 

Numer konta: 20 1111 2222 3333 4444 5555 6666 

Z
es

ta
w
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n
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w
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o

d
at

k
u

:   23     

11 520 00 8 921 60 12 441 60 

30 648 00 5 1 532 40 32 180 40 

  0     

Do zapłaty: 44 622 zł 00 gr                    

Słownie: czterdzieści cztery tysiące sześćset 

dwadzieścia dwa złote 00/100 

  zw.     

RAZEM: 42 168 00 X 2 454 00 44 622 00 

 

Adnotacje 

 

 

Podpis wystawcy faktury 
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Warunki przechowywania warzyw 

Towar 
Zakres temperatur 

[oC] 

Wilgotność 

względna powietrza 

[%] 

Okres 

przechowywania 

Bakłażan 8÷10 90÷95 1-2 tygodnie 

Boczniaki 1 85÷90 1-2 tygodnie 

Cebula -1÷0 70÷80 1-8 miesięcy 

Czosnek 0 70 6-8 miesięcy 

Fasola szparagowa 7÷8 95÷100 1-2 tygodnie 

Groch w strąkach 0 95÷100 1-3 tygodnie 

Kalafior 0÷1 95÷100 2-4 tygodnie 

Kapusta 0÷1 95÷100 5-6 miesięcy 

Marchew 0÷1 95÷100 3-6 miesięcy 

Ogórki 8÷11 90÷95 1-2 tygodnie 

Papryka 7÷10 90÷95 2-3 tygodnie 

Pieczarka biała 0÷2 90÷95 2-3 tygodnie 

Pieczarka brązowa 1÷2 85÷90 1-2 tygodnie 

Pomidory 10÷12 90 1-2 tygodnie 

Pory 0÷1 95÷100 1-3 miesiące 

Sałaty 0÷1 95÷100 1-4 tygodnie 

Selery naciowe 0÷1 95÷100 1-3 miesiące 

Szparagi 0÷2 95÷100 2-3 tygodnie 

Szpinak 0÷1 95÷100 1-2 tygodnie 

 

Warunki przechowywania owoców 

Towar 

Zakres 

temperatur 

[oC] 

Wilgotność 

względna powietrza 

[%] 

Okres 

przechowywania 

Arbuzy 10÷12 90 2-3 tygodnie 

Awokado 6÷8 85÷90 3-4 tygodnie 

Banany 13÷15 90÷95 1-4 tygodnie 

Brzoskwinie -1÷0 90÷95 2-6 tygodni 

Cytryny 10÷11 90 1-6 miesięcy 

Czereśnie 0 90÷95 3-7 dni 

Grapefruity 10÷12 90 4-6 tygodni 

Gruszki -1,5÷0,5 90÷95 2-7 tygodnie 

Jabłka Gold Delicious -1,5÷2 90÷95 4-6 miesięcy 

Jabłka Idared 3,5÷4,5 90÷95 5 miesięcy 

Śliwki -0,5÷0 90÷95 2-5 tygodni 

Truskawki 0 90÷95 2-7 dni 

Winogrona -1÷0 90÷95 1-6 miesięcy 

Wiśnie 0 90÷95 2-7 dni 

 

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 120 minut. 

Ocenie podlegać będzie 5 rezultatów: 

 zamówienie, 

 zestawienie ilości warzyw i owoców dostarczonych do hurtowni, 

 protokół różnic w dostawie towaru, 

 przyjęcie zewnętrzne, 

 karta przyporządkowania przyjętych towarów do magazynów z uwzględnieniem warunków ich 
przechowywania.   
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Zamówienie 

Gniezno, dn. ………………... 

 

ZAMÓWIENIE 

nr ………… 
 

Zamawiający: 

Hurtownia Warzyw i Owoców 

ul. Spichrzowa 2 

62-200 Gniezno 

NIP: 784-148-08-75 

Przyjmujący zamówienie: 

MALGRUP 

Steniatyn – Kolonia 3 

22-650 Łaszczów 

NIP: 921-198-12-22 

  

Lp. Towar 
Zamawiana  

ilość* 

Jednostkowa 

cena netto 

Stawka  

VAT 

1. Bakłażan ………………… kg 1,20 zł/kg 5% 

2. Cebula ………………… kg 0,30 zł/kg 5% 

3. Groch w strąkach ………………… kg 3,25 zł/kg 5% 

4. Pieczarka biała ………………… kg 2,30 zł/kg 5% 

5. Pomidory ………………… kg 3,80 zł/kg 5% 

6. Arbuz ………………… szt. 1,50 zł/szt. 5% 

7. Awokado ………………… szt. 1,80 zł/szt. 8% 

8. Brzoskwinie ………………… kg 2,40 zł/kg 5% 

9. Cytryny ………………… kg 3,10 zł/kg 8% 

10. Gruszki ………………… kg 1,20 zł/kg 5% 

11. Jabłka Idared ………………… kg 0,60 zł/kg 5% 

12. Winogrono ………………… kg 4,40 zł/kg 5% 

 

Łączna wartość netto zamówienia: ………………… zł …… gr  

Termin dostawy: ………………………………………………………… 

Miejsce dostawy (adres): ……………………………………………….. 

     Tadeusz Szulc 
                                                                                                                                     (czytelny podpis osoby upoważnionej do zamówień) 

* Jeżeli dany towar nie jest zamawiany to w zamawianej ilości należy wpisać „0” lub „-” 
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Zestawienie ilości warzyw i owoców dostarczonych do hurtowni  

Lp. Wyszczególnienie Uzyskane wyniki 

1. Ilość dostarczonych bakłażanów [kg]  

2. Ilość dostarczonej cebuli [kg]  

3. Ilość dostarczonej pieczarki białej [kg]  

4. Ilość dostarczonych arbuzów [szt.]  

5. Ilość dostarczonych awokado [szt.]  

6. Ilość dostarczonych jabłek Gold Delicious [kg]  

7. Ilość dostarczonych jabłek Idared [kg]  
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Karta przyporządkowania przyjętych towarów do magazynów z uwzględnieniem warunków ich 
przechowywania* 

MAGAZYN I 
temperatura -1oC 

wilgotność względna powietrza 80% 

MAGAZYN II 
temperatura 0oC 

wilgotność względna powietrza 95% 

MAGAZYN III 
temperatura 1oC 

wilgotność względna powietrza 85% 

MAGAZYN IV 
temperatura 4oC 

wilgotność względna powietrza 90% 

MAGAZYN V 
temperatura 8oC 

wilgotność względna powietrza 90% 

MAGAZYN VI 
temperatura 11oC 

wilgotność względna powietrza 90% 

* Nazwy towarów, które należy umieścić w danym magazynie, należy wpisać w obszarze danego magazynu. 

 


